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Ingrédients :  
 

- 420 gr de châtaignes pelées 
- 1 cube de bouillon de volaille 
- 20 cl de crème fraîche 
- 150 gr de rouleaux de réglisse 
- 800 gr d’eau 
- poivre 

 
Préparation : 
 
Mettre à chauffer les cube de bouillon dans l’eau 
Ajouter les rouleaux de réglisse et les châtaignes 
Laisser cuire 15 mn 
Mixer, poivrer 
Ajouter la crème fraîche 


